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shakespeare — Blaufrankisch fortified
2012
Blaufrankisch

Deutsch Schiitzen
schwerer tiefer mineralischer Lehmboden
mit Anteilen an griinem Verwitterungsschiefer

30 - 40 Jahre

Handlese mit Kleinstkisten
Mitte Oktober nach mehrfachem sorgféaltigen ausdiinnen der Trauben

Spontangéarung im offenen Bottich, aufgespritet mit reinem Alkohol,
Ausbau und Lagerung nach "Portweinmethode"
36 Monate im neuen Barrique

18. April 2016
550 in 0,375l
22,0 % Vol.
54,09/l

4.4 g/l

Tiefe, dunkelrote Farbe, mit violetten Schatten und einem fast schwarzen
Zentrum. Perfektes Bouquet mit tiefer Kraft und Komplexitat. Frische Frucht:
Pflaumenmarmelade, schwarze Beeren und Schokolade. Komplexer
Gaumen, gut strukturiert. Wenn man diesen Vintage Port im Mund hat,
beginnt ein Feuerwerk. Er hat viele Phasen und spielt mit Schwarzen
Kirschen, dunkler Schokolade, Toffee und einem Anflug von Cherry Brandy,
wechselt hierbei standig. Ein langer Abgang schlie3t sich an. Dieser nach
"Portweinmethode" aus Blaufrankischtrauben hergestellte Rotweinlikér passt
ausgezeichnet als Aperitif oder Dessertwein.

16°C
2016 — 2030
9120065510151

Gault&Millau Weinguide 2017 - 16 Punkte

Unterer Weinweg 1
7474 Deutsch Schiitzen
Mobile: +43 664 26363339

www.stephano.at

Raiffeisenbezirksbank Gussing:

office@stephano.at uD  ATUBE325633

BLZ 33027

[BAN AT88 3302 7000 0100 711

FbN 3583711d



